
SELSKAPSMENY VÅR 2026
Nå kan dere komponere deres egen selskapsmeny ut ifra 

de retter som står på denne menyen.
Dette tilbys for selskap over 10 personer, og det forutsettes at 

ALLE VELGER SAMME MENY.
Vi tar selvfølgelig hensyn til allergier og andre matpreferanser

I tillegg tilbyr vi Dagens 3–retters meny til kr. 645, - 
Denne komponeres av kjøkkenet den aktuelle dagen.

Forretter
 

Hvit & grønn asparges mosaikk kr. 215,-
Tronfjell spekeskinke, løyrom & røkt pepperrotrømme

Inneholder: melk & fisk

Tartar av Ytrefilet 80g kr. 245,-
Syltet delikatesseløk, taffelsticks & bearnaisesaus 

Inneholder: egg, sennep & sulfitt 

Grillet Sjøkreps kr. 255,-
Sjøkreps glace, fennikelsalat, ramsløkemulsjon, fritert gjær & kyllingskinn 

Inneholder: skalldyr, egg, sennep & sulfitt 



Hovedretter
Bakt Kveite kr. 445,- 

Vårprimører, potetpure & saus meuniere
Inneholder: fisk, melk & sulfitt

Lovise Kyllingbryst fyllt med kyllingfarse & urter kr. 395, -
Sukkererter, nepe, squash, småpotet&  urtesjy med ramsløk 

Inneholder: melk, selleri & sulfitt 

Tørrmodnet Svin ytrefilet kr. 410, -
Grillet kål, svinerilette, pepperrot

Persillerotpure & sennepssaus med syltet agurk & kapers
Inneholder: melk, selleri, hvete, soya & sulfitt

Kalv Ytrefilet kr. 495,-
Sukkererter, gulrot, spinatpure, eplecidersaus & Røstipotet 

Inneholder: melk, selleri & sulfitt

Desserter
Sjokoladekrem med Brunost kr. 180,-

Kirsebærsorbet 
Inneholder: melk & egg 

Sitronterte kr. 175,-
Marengs, bringebær & Nyr -og sitronverbena sorbet 

Inneholder: hvete, melk & egg 

French Toast kr. 175,- 
Rørte bær, salt karamellsaus & vaniljeis 

Inneholder: hvete, melk & egg

Med et utvalg lokale oster før desserten 
blir det et tillegg på kr. 165,-


