PUB OG KJOKKEN

SELSKAPSMENY HOST 2026

NA KAN DERE KOMPONERE DERES EGEN SELSKAPSMENY UT IFRA
DE RETTER SOM STAR PA DENNE MENYEN.

DETTE TILBYS FOR SELSKAP OVER 10 PERSONER, OG DET FORUTSETTES AT
ALLE VELGER SAMME MENY.

VI TAR SELVFOLGELIG HENSYN TIL ALLERGIER OG ANDRE MATPREFERANSER

I TILLEGG TILBYR VI DDAGENS 3-RETTERS MENY TIL KR. 64§, -

DENNE KOMPONERES AV KJOKKENET DEN AKTUELLE DAGEN.

FORRETTER

TOMAT 0G STRACCIATELLA 17§,-

Kjerner, Pistu og jordbzr
Inneholder: Melk

KREMET FISKESUPPE 20§,-

Fennikel, pistu og dagens fangst
Innebolder: fisk & melk

GRILLET KAMSKJELL 2675,-

Blomkalpure, jalapeno og blaskjellsaus
Inneholder: blotdyr, sulfitt €5 melk



PUB OG KJOKKEN

HOVEDRETTER

BakTt KVEITE 425,-

Sommerprimorer, potetpure & beurre blance
Innebolder: fisk, hvete, soya, sulfitt € melk

GRILLET KALVENAKKE 395,-

Sommerprimorer, rostipotet & steinsoppsaus med ramslok
Inneholder: soya, sellers, hvete, sennep, sulfitt &€ melk

1AM YTREFILET 475,-

Ratatouille, squash, aubergine, fritert brissel og lammesaus
Inneholder: hvete, sellers, soya, sulfitt €5 melk

OxsE INDREFILET §2§,-

Pastinakk -og hvitlokspure, sopp, aspargesbeonner, solvlok, rodvinsaus & smépotet
Inneholder: soya, sellers, sulfitt, hvete €5 melk

DESSERTER

“OsTEKAKE 190,-

Havreflarn, jordbzrkompot & jordbar- og mjedurtis
Innebolder: Egg, hvete &€ melk

SJOKOLADE NEMESIS 17§,-

Marinerte bringebar & vaniljekrem
Innebolder: egg € melk

EPLETERTE 185,-
Eplekaramell & vaniljers
Inneholder: hvete, egg &5 melk

MED ET UTVALG LOKALE OSTER FOR DESSERTEN
BLIR DET ET TILLEGG PA 165,-



	SELSKAPSMENY HØST 2026
	Nå kan dere komponere deres egen selskapsmeny ut ifra  de retter som står på denne menyen. Dette tilbys for selskap over 10 personer, og det forutsettes at  ALLE VELGER SAMME MENY. Vi tar selvfølgelig hensyn til allergier og andre matpreferanser
	I tillegg tilbyr vi Dagens 3–retters meny til kr. 645, -  Denne komponeres av kjøkkenet den aktuelle dagen.
	Forretter
	Tomat og Stracciatella 175,-  Kjerner, Pistu og jordbær Inneholder: Melk



