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PUB OG KJOKKEN

MENY SELSKAP JUL 2026

NA KAN DERE KOMPONERE DERES EGEN SELSKAPSMENY UT IFRA
DE RETTER SOM STAR PA DENNE MENYEN.

DETTE TILBYS FOR SELSKAP OVER 10 PERSONER, OG DET FORUTSETTES AT
ALLE VELGER SAMME MENY.

VI TAR SELVFOLGELIG HENSYN TIL ALLERGIER OG ANDRE MATPREFERANSER

I TILLEGG TILBYR VI DAGENS 3-RETTERS MENY TIL KR. 645, -

DENNE KOMPONERES AV KJOKKENET DEN AKTUELLE DAGEN.

FORRETTER

RokT BETE 0G STRACCIATELLA FRA TODDUM GARD 19§,-

Saltede mandler, syltet kantarell & hylleblomst- vinaigrette
Inneholder: melk, mandler € sulfitt

SKAGENRORE SERVERES PA PJALT 24§,-

Loyrom, reddik & taffelsticks med dill
Innebolder: skalldyr, fisk, bvete, melk, egg &€ sulfirt

TarTar AV ELG FRA RoROS 265, -

Rotchips, tyttebzr-romme & Pepperknoll
Inneholder: melk

GRILLET KaMmskjELL FRa HITRA 285,-

Blomkilpure, nduja og blaskjell- & skalldyrsaus
Inneholder: blotdyr, skalldyr, melk € sulfitt



HOVEDRETTER

BakT ToORSK 44§,-

Nduyja, bakt blomkal, reddik & potetpure. Koljesaus
Inneholder: fisk, hvete, soya, melk € sulfitt

RokT 06 LANGTIDSSTEKT RiBBE & DAHLS POLSE KR 435,-

Rotgronnsaker & hjemmelaget surkal med fiken. Sennepssaus
Inneholder: melk, sellers, sennep, hvete, soya € sulfitt

PANNESTEKT ANDEBRYST 475,-

Rosettkal, svartkal, syltet beter & Pommes Anna med andeconfit. Portvin- & fikensaus
Inneholder: melk, sellers, hvete, soya € sulfitt

MorsraD AV HJjoORT 438,-

Sopp, rosenkal, kilrot & potetpure. Viltsaus
Inneholder: melk, hvete, soya, seller: &€ sulfitt

DESSERTER

Doxvur 175,-

Yuzucurd, Raspberry sour gele & hvitsjokoladeis
Innebolder: hvete, melk, bygg, egg € soya

SjoxoLADE NEMESIS 17§,-

Honeycorn & bananis
Inneholder: havre, melk, egg €5 s0ya

CREME BRULEE 18§,-
Innebolder: melk € egg

MED ET UTVALG LOKALE OSTER FOR DESSERTEN
BLIR DET ET TILLEGG PA 20§,-
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