
MENY SELSKAP JUL 2026
Nå kan dere komponere deres egen selskapsmeny ut ifra 

de retter som står på denne menyen.
Dette tilbys for selskap over 10 personer, og det forutsettes at 

ALLE VELGER SAMME MENY.
Vi tar selvfølgelig hensyn til allergier og andre matpreferanser

I tillegg tilbyr vi Dagens 3–retters meny til kr. 645, - 
Denne komponeres av kjøkkenet den aktuelle dagen.

Forretter
 

Røkt Bete og Stracciatella fra Toddum gård  195,-
  Saltede mandler, syltet kantarell & hylleblomst- vinaigrette

Inneholder: melk, mandler & sulfitt

Skagenrøre serveres på Pjalt  245,-
Løyrom, reddik & taffelsticks med dill

Inneholder: skalldyr, fisk, hvete, melk, egg & sulfitt

Tartar av Elg fra Røros 265,-
Rotchips, tyttebær-rømme & Pepperknoll

Inneholder: melk 

Grillet Kamskjell fra Hitra  285,-
Blomkålpure, nduja og blåskjell- & skalldyrsaus  

Inneholder: bløtdyr, skalldyr, melk & sulfitt 



Hovedretter
Bakt Torsk 445,- 

Nduja, bakt blomkål, reddik & potetpure. Koljesaus
Inneholder: fisk, hvete, soya, melk & sulfitt

Røkt og langtidsstekt Ribbe & Dahls pølse kr 435,-
Rotgrønnsaker & hjemmelaget surkål med fiken. Sennepssaus 

Inneholder: melk, selleri, sennep, hvete, soya & sulfitt

Pannestekt Andebryst 475,-
Rosettkål, svartkål, syltet beter & Pommes Anna med andeconfit. Portvin- & fikensaus

Inneholder: melk, selleri, hvete, soya & sulfitt 

 Mørbrad av Hjort 485,- 
Sopp, rosenkål, kålrot & potetpure. Viltsaus 

Inneholder: melk, hvete, soya, selleri & sulfitt 

Desserter
 Donut  175,-

Yuzucurd, Raspberry sour gele & hvitsjokoladeis
Inneholder: hvete, melk, bygg, egg & soya

Sjokolade Nemesis 175,-
Honeycorn & bananis 

Inneholder: havre, melk, egg & soya

Crème brûlée 185,-
Inneholder: melk & egg

Med et utvalg lokale oster før desserten 
blir det et tillegg på 205,-
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